Hygienické normy pro semena a kliéky — Ing. Jindfich Pokora, Ustfedni inspektorat Statni
zemédélské a potravinaiské inspekce Brno

Primarni zodpovédnost za jakost a bezpecnost potravin leZi na vyrobcich a obchodnicich.
Jejich znalosti a spravna praxe musi zaruCovat vysokou uZitnou hodnotu potravin a
v maximalni mozné mife vylou€it negativni dopad konzumace potravin na rozumné
spotfebitele. Jak si pIni jednotlivé €lanky vyrobniho a distribuéniho fetézce své povinnosti, pak
namatkové, dle hodnoceni rizika, ovéfuji statni organy

Statni zemédélska a potravinaiska inspekce je v Ceské republice jedinym dozorovym
organem, ktery ma kontrolu potravin a tabakovych vyrobkl jako svoji hlavni a jedinou
kompetenci. Specializované zaméfeni SZP| umoznuje soustfedit veSkeré sily a prostfedky do
ufedni kontroly potravin. Sou€asné je také mozné, aby se intenzivné vénovala vyvoji novych
kontrolnich postupu a metod tykajicich se potravin, zejména co se tycCe jejich bezpecnosti nebo
odhalovani falSovani.

Komplexni ufedni kontrola potravin je SZPI vykonavana jak ve vyrobé, tak v prabéhu celého
obchodniho fetézce a také v oblasti spole¢ného stravovani a v nékterych dalSich souvisejicich
¢innostech, jako je napfiklad reklama. S postupem €asu se také rozSifuje kontrola relativné
nového dalkového zplsobu prodeje, ktery ma sva pfirozena specifika.

Problematika semen, kli¢ki a microgreens zasadné nevybocuje z bézné potravinarské praxe.
Ma své specifika, ale to je podobné i u ostatnich potravinarskych obord. Semena uréena pro
kliCeni musi byt vypéstovana jiz za timto ucelem. Jejich sklizer, Cisténi a skladovani vyzaduje
odpovidajici pozornost. Napf. dosuseni na skladovaci vihkost (cca 12-14% obsahu vody) musi
byt velmi rychlé, aby nedoslo k pomnozeni nezadoucich mikroorganismu, zejména pak plisni.
Jako problematické se jevi poskliziiové Cisténi ve vodni lazni s ohledem na Cistotu samotné
vody a moznosti rychlého nasledného vysuseni.

Eliminace mikroflory z povrchu semen je mozna, ale vzdy musi byt pouZzity materidly vhodné
pro styk s potravinami. Postupy nejsou v ramci EU harmonizovany. Praxe pouziva rizné
slou€eniny chloru, kyselinu citronovou nebo jsou semena velmi opatrné oSetfena horkou
vodou.

Kli¢eni semen v provozovné spoleCného stravovani je nutno povazovat za prvovyrobu ve
smyslu €l. 3 odst. 17 naf. 178/2002. Vyrobce a jeho provozovna musi byt proto ufedné
schvalena.

Kompetentnim ufadem pro schvalovani produkce kli€ka v provozech spoleéného stravovani
je SZPI a provozovatelé maji oznamovaci povinnost zahajeni prvovyroby k SZPI (nikoliv k
~Hygiené&®);

Semena puvodem z EU - musi byt oznacena jako ,semena uréena ke kliceni“. Semena
puvodem ze 3. zemi — musi byt uréena ke kli¢eni a takto ozna¢ena. Kazda Sarze semen musi
byt doprovazena kopii Osvédceni o dovozu. Poslednim ¢lankem v obchodnim fetézci, ktery
ma povinnost uchovavat kopie Osvédcéeni doprovazejici semena, je provozovatel
potravinaiského podniku, ktery semena k nakli¢ovani zabali pro maloobchodni prodej a dale
vyrobce klickd.



