Vino a antioxidanty

Mnoho z nas si asi pod pojmem vino na prvnim misté predstavi ndpoj. Spotiebitelsky zajimava
komodita v posledni dobé prochazi technologickou inovaci a snazi se zvysit zdjem spolecnosti o
nizkoalkoholické a nealkoholické fermentované ndpoje, pomoci nesaccharomycetnich kvasinek, ale se
zachovanim obsahu antioxidantd a polyfenold. Termin vino ale oznacuje i vlastni rostlinu, tedy Vitis
vinifera, kterad je sama o sobé zajimava obsahem antimikrobnich latek. V pribéhu péstovani révy a
zpracovani hrozn( vznikaji odpady, které tvofi az 30 % zpracovavaného materidlu. Tyto odpady je
mozné druhotné vyuZit pro jejich vysoky obsah antioxidantl a polyfenoll s antimikrobidlnimi
vlastnostmi. Jako velmi zajimavy druh vinarského odpadu, co do obsahu ucinnych latek, tak do jejich
vlastnosti, se ukazaly letorosty. Extrakt zletorostd ucinné podporoval rlst a tvorbu biofilmu
probiotickych bakterii (Lactobacillus rhamnosus GG, Lactobacillus casei Lafti L-26). Na druhou stranu
extrakty z letorostl inhibovaly rlst vybranych patogen(l gastrointestindlniho traktu (Staphylococcus
aureus subsp. aureus CCM 4516, Escherichia coli CCM 4787 sérovar 0157:H7, Bacillus cereus CCM
2010T).



