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Projekt Mame to na talifi (dale jen MTNT) chce definovat jasna pravidla v jednotlivych
oblastech Skolniho stravovani (viz. obrazek nize), ktera by vedla ke zvySeni kvality
celkové poskytované sluzby a také zaruCeni minimalni standardni kvality pro vSechny
déti. Tato pravidla nazyvame STANDARDY KVALITY. Pro funkénost zmén je potieba
nastavit i pravidelné hodnoceni ukazatell kvality, které by vedlo k tomu, Ze se cely
systém bude vyvijet a postupné zkvalitfiovat.

Systém Skolniho stravovani je velice sloZity a do jeho kvality se promita fada oblasti
(které na prvni pohled ani nemusi byt patrné). V kazdé z nich Ize najit vice i méné
prostoru pro zlepSeni. Ale jedno je jasné, je potfeba se zabyvat vSemi oblastmi, protoze
vSechny spolu neoddélitelné souvisi a vzajemné se ovliviuiji.
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Absence systematického feSeni modernizace Skolniho stravovani vedla k tomu, Ze se
momentalné vzdy feSi pouze jeden &i vice problému, které jsou akutni a stale se na
systém nepohliZi jako na celek. Jednotlivosti feSené bez vize celku, nikdy nepovedou
ke smysluplné modernizaci. NejCastéji se setkavame s kritikou pokrmu na talifi (je to
medialné atraktivni téma), ale nez se na talif v dostateCné vyzivové a senzorické
kvalité dostanou, predchazi tomu fada krok( a pokud uniknou pozornosti, nikdy
nebude vysledek, jaky bychom si pro déti kazdodenné prali.
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V soucCasné dobé je v ramci MTNT pro kaZzdou oblast vytvofena skupina peclivé
vybranych odbornik, ktefi vypracovavaji standardy kvality. Tedy jakési uzivatelsky



pfijemné a srozumitelné navody a pravidla, co je potfeba udélat pro to, aby v dané
oblasti byla zajisténa kvalita.

Projekt popisuje 6 oblasti (viz ozubena kola), u kterych je potfeba stanovit a pfesné
popsat, jak dosahnout standardu pozadované kvality. Pro kaZzdou oblast jiz je ¢i bude
sestavena pracovni skupina odbornikd, které je oteviena vzdy nominaci dalSich ¢lend,
dle potieby.

Cilem kazdé skupiny je definovat, co je standardem kvality, poskytnout jasny,
presny a srozumitelna navod, jak takového standardu dosahnout, navrhnout pfipadné
potfebné nastroje & pomucky k plnéni standardd a navrhnout efektivni kontrolu
standardu kvality.

V soucCasné dobé chybi fada celistvych, ploSnych dat o systému Skolniho stravovani.
V souCasné dobé pfipravujeme ploSné dotaznikové Setreni tykajici se stravnik,
personalu Skolnich jidelen, rodi¢l, pedagogu i Feditelt Skol. Ziskana data budou slouzit
k cilenému vypracovani Standardl kvality ¢i metodik a pomucek. Toto Setfeni by se
mélo cca co 2 roky opakovat, abychom méli stale soudoba data a mohli sledovat vyvoj.

Projekt je dlouhodoby. Kazdy krok — zména bude nejdfive testovana v praxi.
Nechceme unahlenymi zménami v systému zpUsobovat chaos. Kazda zmény musi byt
jasné pochopitelna a realizovatelna. Mnohé z planovanych zmén se jiz v nékterych
Skolnich jidelnach samovolné dgji. Tyto jidelny jsou dobrym pfikladem, jak vse
naplanovat a zvladat.



