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Abstrakt

Bezpec€nost potravin mdze ovlivnit mnoho riznych fakto-
rd, jednim z nich jsou i vyrobky, které jsou uréeny pro styk
s potravinami. Materialy a pfedméty, které pfichazi do sty-
ku s potravinami, musi byt vyrobeny v souladu se spravnou
vyrobni praxi a musi splfiovat hygienické pozadavky. Do po-
travin nesmi uvolfiovat své slozky a tim nepfiznivé ovlivnit
bezpecnost a kvalitu potravin. Pokud tyto vyrobky nevyhovuiji
pozadavkim platné legislativy, mohou byt jednim ze zdrojl
kontaminace potravin a nasledného ohrozeni zdravi spotfe-
bitel(. V tomto ¢lanku je uveden prehled materiald, které se
nejcastéji pouzivaji k vyrobé kuchynského nadobi a nacini
a zdravotni rizika z kontaminace potravin chemickymi lat-
kami, uvolfujicimi se z materialu nadobi. Déle jsou zminény
pfipady pfenosu rizikovych latek z kuchyiského nadobi a na-
¢ini do potravin, zjisténé v Moravskoslezském kraji, Ceské
republice a v zahranici.

Rizika kontaminace potravin z nékterych
vybranych materiala

Charakter toxickych latek pfechazejicich z vyrobkd urée-
nych pro styk s potravinami do potravin je zavisly zejmé-
na na typu pouzittho materialu (anorganicky ¢i organicky
puvod), technologii vyroby, pouziti pfisad (obsah pfimési
a nedistot), barviv, technologii zpracovani, ale i viastni apli-
kaci vyrobku. Nejintenzivnéiji se sleduiji vyrobky uréené pro
styk s potravinami z hlediska chemickych kontaminuijicich
latek. Zavadéni stéle citlivéjSich analytickych metod umoz-
nilo prokazat, ze pfi vzajemném styku potravin s vyrobky
dochazi prakticky vzdy k migraci urCitych, nékdy zcela ne-
patrnych, mnozstvi latek do potravin. Tyto kontaminanty
nelze z potravin zcela vyloucit, ale vhodnymi restrikEnimi
opatfenimi Ize jejich obsah snizit tak, aby nepresahl davku,
ktera je z hlediska zdravotnich rizik pfijatelna. Pod dohle-

dem musi byt pfedevsim slouceniny silné toxické, obtizné
metabolizovatelné a ty, které jsou v organismu kumulovany.
Jednd se zejména o latky s karcinogennimi, teratogenni-
mi a mutagennimi UCinky. Vybérem vhodnych vstupnich
surovin a pfisad a respektovanim zasad spravné vyrobni
praxe |ze zmirnit riziko pfechodu Skodlivych latek z vyrobkl
uréenych pro styk s potravinami do potravin na minimum
a vyloucit tak moznost poSkozeni zdravi spotfebitelll [1].
Ke kontaminaci potravin mize dojit také nespravnym po-
uzitim vyrobku. Pokud vyrobek neni pouZzivan v souladu
s navodem k pouziti nebo je pouzivan k jinému Gcelu, nez
byl vyroben a pro ktery byl testovan (teplota, doba styku
s potravinou, typ potraviny).

Plasty

Plasty jsou v dnesni dobé nejCastéji pouzivanymi
materidly pro baleni potravin a vyrobu nejriznéjsiho
nadobi a nacini, které se pouziva v potravinafském pra-
myslu, ale i vdomécnostech. Plasty mohou byt potenci-
alnim zdrojem uvolfovani chemikalii do potravin, i kdyz
obvykle nehrozi akutni otravy, mohou plsobit dlouho-
dobé jako vysledek opakovaného poziti velkého poctu
malych davek, které v dlouhém &asovém intervalu maji
kumulativni toxicky ucinek [1].

Polyamidové kuchynské nacini

Pod polyamidové kuchyriské nacini mizeme zahr-
nout napf. erné polyamidové obracecky a nabéracky,
které se bézné pouzivaji pfi pfipravé pokrmu. Z polya-
midového kuchyfiského nacini se pfi vafeni a smazeni
za vysokych teplot mohou uvolfiovat primarni aromatic-
ké aminy (PAA). PAA jsou chemické slou¢eniny, z nichz
nekteré jsou karcinogenni, zatimco jiné z téchto slouce-



nin jsou podezrelé karcinogeny. PAA mohou vzniknout
v materialech ur€enych pro styk s potravinami v disled-
ku vyskytu necistot nebo produktl rozkladu.

Materidly a pfedméty z plastd nesmi do potravin
nebo simulantld potravin uvolfiovat ve zjistitelném
mnozstvi PAA, s vyjimkou téch, které jsou uvedeny
v tabulce 1 v pfiloze | nafizeni Komise (EU) &. 10/2011
ze dne 14. ledna 2011 o materidlech a pfedmétech
z plast uréenych pro styk s potravinami. Limit detek-
ce je 0,01 mg latky na 1kg potraviny nebo simulantu.
Limit detekce se vztahuje na sumu uvolnénych PAA.
Toto nafizeni rovnéz stanovuje obecné zasady pro
vybér simulantl potravin, teplotu a ¢as pro migracéni
zkousky [2]. Simulantem potravin se rozumi zkuSebni
médium simulujici potraviny. Podle charakteru potravi-
ny, zda se jednda o potravinu hydrofilniho, nebo lipofil-
niho charakteru, zda ma pH nizsi nez 4,5 nebo obsah
alkoholu vys&i nez 20 % je volen druh simulantu. Jako
simulanty potravin jsou pouzivany napf. kyseliny octo-
va 3%, ethanol 10 %, 20 %, 50 %, rostlinny ole;.

V systému rychlého varovani RASFF byly hlaseny na-
lezy materialt a predmétl ur€enych pro styk s potravi-
nami, které do potravin nebo simulantl potravin uvolfiu-
ji takova mnozstvi chemickych latek, jez nejsou v sou-
ladu s pravnimi predpisy Evropského spolecenstvi.
U polyamidového kuchyriského nadobi pochazejiciho
nebo zasilaného z Ciny a Hongkongu bylo hlaseno, ze
se z neho uvolfiuje velké mnozstvi PAA do potravin,
u melaminového nadobi se jednalo o nadlimitni mnoz-
stvi uvolhujiciho se formaldehydu. | pfes iniciativy Ev-
ropské komise, tykajici se Skoleni pro Cinské kontrolni
organy a doty¢né vyrobni odvétvi, byly zjistény zavazné
nedostatky v systému Gfedni kontroly, tykajici se plas-
tovych materialt, ur€enych k dovozu do Evropského
spolec¢enstvi. Z tohoto diivodu zavedla Evropska Komi-
se od roku 2011 regulaci konkrétne pro dovoz polyami-
dového a melaminového nadobi z Ciny a Hong Kongu.
Jednda se o Nafizeni Komise (EU) ¢. 284/2011 ze dne
22. bfezna 2011, kterym se stanovi zvlastni podminky
a podrobné postupy dovozu plastového kuchyriského
nadobi z polyamidu a melaminu pochazejiciho nebo
zasilaného z Cinské lidové republiky a Cinské zvlastni
administrativni oblasti Hongkong, v némz se uvadi, ze
kazda zasilka nadobi z polyamidu a melaminu z Ciny
a Hongkongu musi byt doprovazena pfisluSnou doku-
mentaci, v€etné vysledkl analyz, které prokazuji, ze
spliiuje pozadavky ohledné uvolfiovani primarnich aro-
matickych amind a formaldehydu [3]. Kontrolu téchto
zasilek provadi krajské hygienické stanice v sou€innos-
ti s Celnim Ufadem.

V roce 2004—2009 bylo Danskou ufedni kontrolou
odebrano v danskych maloobchodnich prodejnach
a u dovozcu celkem 136 vzorkl ¢erného nadobi z po-
lyamidu. Sledovana byla migrace PAA z materialu ku-
chyniského nadobi. Ze studie vyplynulo, ze se na dan-
ském trhu od roku 2004 do roku 2009 snizilo mnozstvi
nevyhovujicich vzorku, ze zhruba 54 % analyzovanych
vzork(, které byly nevyhovuijici v roce 2004, na asi 10 %
v roce 2009. VétSina vzorku, které nevyhovély, poché-
zely z Ciny a Svédska, které bylo druhym nejvétsim
pfispévatelem. Studie ukazuje, ze ackoli kontrola do-
kumentace ma urcity vliv na snizeni miry poruSovani,
neni schopna porusovani Uplné predchazet, obzvlast
ne u produktl pochéazejicich ze zemi mimo Evropskou
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unii. Zdroje kontaminace je tfeba vysledovat zpét k vy-
robclim surovin, s cilem zabranit v pokracovani prodeje
surovin kontaminovanych karcinogennimi PAA [4].

V roce 2014 bylo v Norsku odebrano 25 vzorkl Cer-
ného polyamidového nadobi z Ciny a Evropy k labora-
tornimu vySetfeni za Ucelem sledovani migrace PAA
z materialu. Z 25 vzorkld 11 neprokazalo migraci PAA,
u 14 vzorkd (56 %) bylo dosazeno migrace do simulan-
tu potravin pfi koncentracich pod mezi migrace PAA
z plastovych materialt a predmétt ur€enych pro styk
s potravinami. Vzorek s nejvy$Sim obsahem PAA, tés-
né pod povoleny specificky migracni limit, byla Spachtle
na smazeni z Ciny [5].

Melaminové kuchyrnské nadobi

Melaminové nadobi, napf. misky, talife, hrnky, pfibory
jsou tvrdé a odolné proti rozbiti a pro tyto vlastnosti jsou
pouzivany pro vyrobu kuchynskych potfeb. Rizikové lat-
ky, které se z tohoto nadobi mohou uvolfhovat do potra-
vin, jsou melamin a formaldehyd. Pro migraci téchto latek
z vyrobk( uréenych pro styk s potravinami jsou nastave-
ny migra¢ni limity v nafizeni Komise (EU) ¢. 10/2011 ze
dne 14. ledna 2011 o materialech a pfedmétech z plasttl
uréenych pro styk s potravinami. Testovani Spolkového
Ufadu pro hodnoceni rizik (BfR), jakoz i vysledky testl
pfislusnych organt pro Gfedni kontrolu potravin ukazuii,
Ze migraéni limity pro migraci melaminu a formaldehydu
do potravin jsou prekraCovany pfi vysSich teplotach. V pfi-
padé, Ze je kuchyriské nadobi z melaminové pryskyfice
pouzivano pro vareni nebo ohfivani potravin v mikrovinné
troubé, mize se melamin a formaldehyd prfenaset do po-
travin v mnozstvi, které predstavuje zdravotni riziko, a to
zejména v pfipadé pouziti kyselych potravin. Kromé toho
je mozné zdravotni riziko i z vdechovani formaldehydu,
vzhledem k tomu, Ze formaldehyd je tékava latka. BfR tedy
zastava nazor, ze by se spotfebitelé meli vyhnout pouzi-
vani nadobi a kuchyriského nacini vyrobeného z melami-
nové pryskyfice pfi vafeni nebo pfi ohfivani jidel v mikro-
vinné troubé. Pokud jsou vyrobky pouzivany pfi teplotach
do 70° C, neni pravdépodobné, ze by mohly byt nebez-
pecné pro lidské zdravi. Vyrobky z melaminu jsou bez-
pecné pro pouziti k servirovani salatli nebo jako pfibory.
V pokusech na zvifatech (hlodavcich) byly u melaminu
zjistény toxické ucinky na mocovy méchyf, byla zvySena
Cetnost pfipadli nadorti mo¢ového méchyfe a mocovych
kamen(. Susené mléko, uréené pro vyzivu kojencq, kte-
ré bylo kontaminovano velkym mnozstvim melaminu,
vedlo v roce 2008 v Ciné k zavaznym pfiznakim selhani
ledvin a dokonce i smrti u kojencd [6]. Formaldehyd je
v souCasné dobeé klasifikovan jako karcinogen katego-
rie 1B, predpoklada se, ze ma u Clovéka karcinogenni
potencial, pficemz diikazy pro klasifikaci pochazeji pre-
devsim ze zkou$ek na zvifatech. Kromé toho je form-
aldehyd znamy jako alergen pro dychaci cesty a kuzi.
Akutni expozice malym davkam formaldehydu vyvolava
bolesti hlavy a zanét nosni sliznice. Formaldehyd drazdi
oci a vyvolava slzeni. Rychle se vstiebava kiizi a maze
zpUsobovat podrazdéni nebo alergické reakce.

Zda se jedna o melaminové nadobi nebo kuchyriské
nacini mohou spotrebitelé zjistit pouze tehdy, jestlize
to vyrobce uvadi na zbozi nebo na jeho obalu. Legisla-
tivni poZzadavek na ozna¢ovani materialu pfimo na vy-
robku neexistuje [6].
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Kovy a jejich slitiny

Kovy a slitiny jsou pouzivany zejména pro vyrobu
strojniho zafizeni, nadob, kuchyriského nadobi a jinych
potfeb pro domacnost, ale také pfi vyrobé obalovych
folii pro potravinarské Gcely. Pfi styku vyrobkl urce-
nych pro styk s potravinami, vyrobenych z kovu a slitin,
pokud nejsou tyto kryty zdravotné nezavadnou povr-
chovou Upravou (lakem, plastem atd.), existuje riziko
kontaminace potravin kovovymi ionty.

Z nerezového nadobi, grilovacich mfizek, kuchyn-
skych nozll a porcovacich klesti byly ¢asto hlaseny
v systému rychlého varovani RASFF pfipady migrace
niklu, Sestimocného chromu a manganu. Na kovové
materidly a pfedméty uréené pro styk s potravinami
se vztahuji pozadavky uvedené v nafizeni Evropskeé-
ho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materidlech
a predmétech uréenych pro styk s potravinami a o zru-
Seni smérnic 80/590/EHS a 89/109/EHS a Council of
Europe Resolution CM/Res(2013)9 on Metals and
Alloys used in Food Contact Materials and Articles
(EDQM,2013). V Ceské republice jsou pozadavky
na vyrobky z kovovych materialt zakotveny ve vyhlas-
ce €. 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vy-
robky uréené pro styk s potravinami a pokrmy, ve znéni
pozdéjsich predpisu.

BfR testoval osm novych kavovar( uréenych pro do-
maci pouziti (tfi pakové, tfi na kavové vlozky a dva pfi-
stroje na kapsle) jako soucast projektu, ktery se zabyva
uvoliiovanim kovl z kovovych material(i a z pfedméti
urCenych pro styk s potravinami a jejich pfechodem
do potravin. Zafizeni byla podrobena zkouseni vodou
bez kavového prasku. Bylo provedeno také odvapné-
ni dle pokynl vyrobce, s doporu¢enymi produkty pro
kazdy stroj. Testované kavovary ukazaly kvalitativné
i kvantitativné odlisné kovové uniky. Pozoruhodny byl
prudky narlst Unikll po odvapnéni. V pokusech BfR
bylo zjiSténo, Ze dva espresso pakové kavovary prekro-
Cily doporu¢enou hodnotu pro migraci olova z vyrob-
ku. Naméfené koncentrace olova na vSech ostatnich
strojich byly (pfed a po odvapnéni) v ramci doporucené
hodnoty. BfR doporucuje spotfebitelim provést kro-
ky stanovené vyrobcem, tedy oplachovani, v zdsadé
po kazdodennim pouziti. Po odstranéni vodniho kame-
ne, je tfeba proplachovaci kroky opakovat podle navo-
du k obsluze [7].

Keramika, sklo, smalt, porcelan

Vzhledem k tomu, ze vSechny vySe specifikované
materialy jsou materialy anorganického plivodu, nebez-
peci kontaminace potravin je mozné zejména tézkymi
kovy a jinymi rizikovymi prvky jako napf. olovem, kadmi-
em, rtuti, arzénem. Tézké kovy mlize obsahovat barva
glazury keramického néadobi nebo barevné dekorace.

Rizikové latky mohou pfechazet do potravin v zavislosti
na tom, zda byla keramika vypalena pfi vysokych nebo
pfi nizkych teplotach, jaké potraviny jsou v ni ulozeny
a po jakou dobu. Po poziti, mohou mit tyto tézké kovy
nepfiznivé UCinky na lidské zdravi. Obzvlasté ohrozeny
jsou déti.

PoZzadavky na vyrobky z téchto material( uréenych
pro styk s potravinami jsou uvedeny v nafizeni Evrop-
ského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materi-
alech a pfedmeétech ur€enych pro styk s potravinami
a o zruSeni smérnic 80/590/EHS a 89/109/EHS, smérni-
ci Rady o sblizovani pravnich predpisu ¢lenskych statu
tykajicich se keramickych pfedmétd uréenych pro styk
s potravinami 84/500/EHS, smérnici Komise 2005/31/
ES, kterou se méni smérnice Rady 84/500/EHS, pokud
jde o prohlaseni o souladu a kritéria provadéni metod
analyz pro keramické predmeéty urcené pro styk s po-
travinami, v Ceské republice jsou pozadavky upraveny
vyhlaskou ¢. 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich
na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy,
ve znéni pozdejSich predpisu.

Aby se predeslo poskozeni spotfebiteldl olovem nebo
kadmiem migraci z keramickych n&dob, maximalni
mnozstvi olova a kadmia uvolfiovaného z keramickych
predmétl bylo stanoveno na evropské Urovni v roce
1984. Posouzeni rizika komplikuje skute¢nost, Ze ne-
jsou k dispozici dostateC¢né udaje o tom, jak a do jaké
miry mnozi spotfebitelé pfichazeji do kontaktu s tézky-
mi kovy. Nicméng, neni pochyb o tom, ze urcité popu-
la¢ni skupiny mohou mit v potravé vétsi pfisun tézkych
kovu, diky jejich stravovacim navykim a zivotnimu sty-
lu. Proto by dalSi expozice migrujiciho olova nebo kad-
mia z keramiky méla byt snizena na minimum [8]. To-
xicita kadmia je vysoka a kadmium se doké&ze hroma-
dit v lidském organizmu, hlavné v ledvinach a jatrech.
Detoxikace je pomald a hrozi nebezpeci chronickych
otrav. U dospélych osob se travicim Ustrojim vstreba-
va az 10% pfijatého mnoZstvi olova. U téhotnych zen
a malych déti vstfebavani stoupa az na 40%. Olovo
prochazi placentou, a proto je pfi expozici matky expo-
novan i plod. Expozice olovem mUze vést k poskozeni
celé fady organu: ledvin a jater, nervového systému,
¢ervenych krvinek, cév a svalstva. P¥i nizSich koncent-
racich dochazi k neurologickym porucham a poskozeni
rozpoznavacich funkci [9].

Zachyt nebezpecénych vyrobkla uréenych pro
styk s potravinami z plastu, kovu a dekorova-
ného skla v Moravskoslezském kraji

V roce 2014 a 2015 byly na Uzemi Moravskoslez-
ského kraje zjistény vyrobky, které nesplnhovaly poza-
davky nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €.
1935/2004, podle kterého materidly a pfedméty, urce-

Rizikové latky ve vyrobcich uréenych pro styk s potravinami — nejcastéjSi zachyty v systému rychlého varovani

RASFF [10]

PAA

Polyamidové kuchynské nacini — obracecky, nabéracky, Izice, klesté

Formaldehyd

Melaminové kuchyriské nacini — hrnky, talife, misky

Chrom Sestimocny, nikl, mangan

Kovy a slitiny — nerezové nadobi, grilovaci mfizky, porcovaci kleste, noze

Olovo, kadmium

Keramika, sklo, porcelan — dekorované sklenicky, hrnky




Melaminovy talif hluboky

né pro styk s potravinami musi byt vyrobeny tak, aby
za obvyklych nebo predvidatelnych podminek pouziti
neuvolfiovaly své slozky do potravin v mnozstvich, kte-
ra by mohla ohrozit zdravi lidi.

Krajska hygienicka stanice Moravskoslezského kra-
je se sidlem v Ostravé feSila pfipad pfekroceni limitu
pro migraci formaldehydu, 15 mg/kg, vyjadfeného v mg
latky na 1 kg potraviny, ktery je stanoven v Nafizeni Ko-
mise (EU) €. 10/2011. Nevyhovély dva vyrobky, jedna-
lo se 0 melaminové nadobi, kdy v melaminovém talifi
hlubokém byly zjiStény hodnoty formaldehydu ve tfetim
vyluhu: 29 mg/kg a 17 mg/kg potravinového simulan-
tu a v melaminovém hrnku bilém s vickem 1100 mg/kg
a 1000 mg/kg potravinového simulantu. Po analyze byl
povrch vyrobku zménény, popraskany, drsny a matny.
Limit pro migraci formaldehydu uvedeny v nafizeni byl
mnohokrat prekrocen.

Univerzalni mlynek Culinaria, znacky BANQUET FOR
YOUR HOME vykazoval nadlimitni migraci chromu
a uvolfujici se kovové ¢asti z vyrobku do potraviny. La-
boratornimitesty bylo zjisténo, Ze v pribéhu mleti docha-
zelo k omilani kovu z funk&nich ¢asti mlynku a ke kon-
taminaci modelové potraviny uvolnénymi CasteCkami

kovu. Zjisténé
hodnoty mig-
race chromu

do modelové
potraviny (1,61
mg/kg a 1,67
mg/kg) prekro-
Cily limitni hod-
notu stanove-
nou na zéakla-
dé hodnoceni
zdravotniho ri-
zika pro spotfe-
bitele v Council
of Europe Re-
solution CM/
RES/2013/9
on Metals and
Alloys used
in Food Con-
tact Materials
and Articles
(EDQM  2013)

Univerzalni mlynek Culinaria

Melaminovy hrnek bily s vickem

Likérky s motivem hrusky

[11]. Rizikem pro spotfebitele jsou uvolnéné castecky
kovu, které mohou pfi spolknuti kontaminované potra-
viny poranit Usta nebo travici Ustroji.

Nadlimitni migrace olova a kadmia z okraje pro piti
byla zjisténa u vyrobku Likérky s motivem hrusky. Jed-
nalo se o sadu skleni¢ek o 6 kusech s vnéjSim barev-
nym dekorem hrusky. Z okraje pro piti, do kterého dekor
zasahoval, se uvolfiovalo kadmium v mnozstvi 1,4mg
na likérku a olovo v mnozstvi 15mg na likérku. Vyrobek
pro obsah téchto prvkl( nesplfioval pozadavky zavaz-
nych predpist § 19 odst. 1 ve spojeni s oddilem 1 pfilo-
hy €. 9 bod 1.4 vyhlasky ¢. 38/2001 Sb., o hygienickych
pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami
a pokrmy, ve znéni pozdéjsich predpisu.

Ve sledovaném obdobi bylo odebrano celkem 25
vzork( vyrobk( uréenych pro styk s potravinami, z toho
20 vyrobkl z polyamidu, melaminu, kovu, dekorované
keramiky nebo dekorovaného skla. Z téchto materiall
nevyhovélo 5 vyrobk( hygienickym pozadavkim. Z ji-
nych materiali bylo odebrano k laboratornimu vySetfeni
5 typl vyrobka, které vSechny vyhovely ve sledovanych
ukazatelich. Vzhledem ke zkuSenostem z dozorové &in-
nosti byly pfednostné odebrany vzorky vyrobkd z ma-
terialt, u kterych byly v predchozich letech zjiStény
pozitivni zachyty migrace nebezpecnych latek do po-
travin. Zachyt nebezpecnych vyrobk( uréenych pro
styk s potravinami z plastu, kovu a dekorovaného skla
v Moravskoslezskem kraji neni ojedinély, podobné typy
nebezpecénych vyrobkl byly zjistény i na Gzemi Ceské
republiky.

Zachyt nebezpecnych vyrobkt uréenych pro
styk s potravinamizplastu, kovu, dekorovaného
skla a porcelanu v Ceské republice

V Ceské republice je provadén statni zdravotni do-
zor kuchyriského nadobi a nacini pravidelné kazdy rok.
Vzorky nadobi jsou odebirany k laboratornimu vysSetfe-
ni k ovéfeni pInéni pozadavku platné legislativy. Pravi-
delné jsou zjistovany i nevyhovuijici vyrobky, zejména
plvodem ze zemi mimo Evropské spolecenstvi. V Ces-
ké republice bylo v roce 2015 zjisténo 21 nebezpec-
nych vyrobkd uréenych pro styk s potravinami. Jednalo
se 0 2 sklenéné vyrobky s dekoracemi zasahujicimi az
do okraje pro piti, ze kterych se uvolfiovalo v nadlimit-
nim mnozstvi olovo a kadmium. Z mlynku na ofechy
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a odstaviiovaciho mlynku se uvolrovaly plastové a ko-
vové ¢astice do potraviny. Dale bylo zjiSténo 14 nebez-
pecnych plastovych vyrobkl pro kuchyriské pouziti,
z toho u 5 vyrobk( z polyamidu (saek na zdobeni, pok-
lice, mackadlo na brambory, nabéracka, Slehaci metla)
byla zjiSténa ve vyluhu pfitomnost PAA. Z melaminové-
ho nadobi se ve 3 pfipadech uvolfioval v nadlimitnim
mnozstvi melamin a v 6 pfipadech formaldehyd. Povin-
na dokumentace nebyla k dispozici u 3 porcelanovych
hrnkd, chybélo pisemné prohlaseni osveédduijici, Zze vy-
robky jsou v souladu s platnymi pfedpisy.

Zaver

Pfi zjisténi nebezpecnych vyrobki jsou provadéna ne-
prodlené napravna opatreni, vyrobky jsou staZzeny z pro-
deje v celém distribu¢nim Fetézci a je zajisténo, ze jiz
nejsou dale uvadény na trh. Informace o nebezpecném
vyrobku zasila krajska hygienicka stanice Ministerstvu
zdravotnictvi CR, které vyhlasi vyrobek jako nebezpec-
ny v Ceské republice. Nasledné je vyrobek nahladSen
do evropského systému rychlého varovani pro potraviny
a krmiva RASFF, kterym jsou o vyskytu nebezpecného
vyrobku informovany ostatni ¢lenské staty EU. Vefejnost
se mlze seznamit s nebezpecnymi vyrobky na Gredni
desce a webovych strankach Ministerstva zdravotnictvi
CR a krajskych hygienickych stanic. Statni zdravotni do-
zor je zameéfen prednostné na odbéry vzorkd vyrobku
z rizikovych materialt, které mohou uvolfiovat nebez-
pecné latky do potravin. Ze sklenéného nadobi jsou
testovany dekorované hrnky a sklenicky, jejichz deko-
ry zasahuji az do okraje pro piti a mize dochazet pfi
konzumaci napoje ke kontaminaci rt a napoje toxicky-
mi kovy, olovem a kadmiem a nasledné k jejich priniku
do organismu Clovéka. Pravidelné jsou odebirany také
vzorky plastového kuchynského nadobi a nacini, vzhle-
dem k tomu, Ze kazdoro¢né jsou zjistovany zachyty ne-
vyhovujicich vyrobkl v tomto druhu nadobi. Pro zajisténi
bezpecnosti vyrobkl uréenych pro styk s potravinami je
dulezitym faktorem dodrzovani zasad spravné vyrobni
praxe pfi vyrobé. Cilené zamérfeny odbér vzorkd na ri-
zikové materialy a dodrzovani legislativnich pozadavki
na vyrobky ur¢ené pro styk s potravinami je vyznamnym
faktorem pfi zajisténi bezpec€nosti potravin. Tento ¢lanek
pojednavd o materialech, na které je cilené zaméfena
dozorova ¢innost a jedna se pouze o vybranou ¢ast vy-
robkd, u kterych byla prokazana opakované nadlimitni
migrace rizikovych latek do potravin. Jiné druhy kuchyn-
ského nadobi a nacini nejsou testovany tak Casto, jako
vyrobky uvedené v textu ¢lanku, protoze v poslednich le-
tech nebyla prokazana kontaminace potravin rizikovymi
latkami z jinych typla kuchyrniského nadobi, ani migrace
jinych kontaminujicich latek. Materialy, uréené pro styk
s potravinami, které jsou pouzivany pro vyrobu kuchyn-
ského nadobi, jsou bezpecné pro lidské zdravi. Kuchyni-
ské nadobi a nacini, které se vyskytuje bézné v trzni siti
je bezpec€né a spotfebitelé se nemusi obavat o své zdra-
vi pfi jeho kazdodennim pouzivani.
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Abstract

Safety of food can be influenced by many factors, including
articles intended to come into contact with food. Materials
and subjects which come into contact with food must be
produced according to good manufacturing practice and
must fulfill hygienic requirements. They cannot release their
components into food and by this negatively influence safe-
ty and quality of food. If these articles do not fulfill require-
ments of valid legislation, they can be one of the sources
of food contamination and following threat to life of con-
sumers. In this article, there is a list of materials which are
most commonly used for production of kitchen utensils and
medical risks of food contamination by chemicals released
from the material of the utensils. Further in the article there
are cases of transfer of hazardous substances from kitchen
utensils into food in the Moravian-Silesian region, the Czech
Republic and abroad.



