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Logistika patii k vyznamnym procestim, které mohou ovlivnit kvalitu a vyzivovou hodnotu potravin.
V dnes$nim globalnim svété se potraviny cestuji po celé zemi, coz ma dopad nejen na jejich kvalitu, ale
i na ekologii (uhlikova stopa, spotieba paliva, spotfeba agrochemikalii). Logistické procesy zacinaji uz
u vyrobct a producentli potravin a jejich dopad se li§i v zavislosti na druhu potravin a surovin. U
zpracovanych potravin jsou na rozdil od Cerstvych potravin zmény v kvalité pozastaveny pouzitymi
konzerva¢nimi zakroky a dopady na kvalitu opracovanych produkti jsou diky tomu minimalizovany.
Naopak Cerstvé produkty a suroviny, pfedevsim ovoce a zelenina, vyZaduji pro zajisténi kvality béhem
vSech poskliziiovych operaci véetn¢ skladovani a distribuce zvlastni podminky. Témito podminkami
jsou, jak skladovani a preprava v fizené atmosféte, tak také vyuziti piipravkd zabrafujicim
fyziologickym a mikrobiologickym zménam u skladovanych a distribuovanych surovin. K pfipravkiim
zabranujicich fyziologickym zméndm patii vyuziti 1-metylcyklopropenu, K latkam zabranujicim
mikrobialni znehodnoceni plodi patii fungicidni pfipravky na bazi riznych uc¢innych latek, jakymi jsou
naptiklad imazalil, thiabendazol nebo o-fenylfenol. Kombinaci uprav fizené atmosféry pouZitim
chemickych latek je potom zabranéni mikrobiologickych a senzorickych vad pfepravovanych a
skladovanych potravin.



