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ABSTRAKT

Néazev prednasky: Potencialni mikrobiologické riziko pripravy potravin pro Skolni
stravovani

Presentujici autor prednasky: Svirikova Eva

Problematika potravin uréenych pro skolni stravovani je v souéasnosti diskutovana z mnoha
uhlt pohledu. Tyto potraviny by mély byt nutricné vyvazené, pestré a chutné, piedev§im vSak
zdravotné bezpetné a jakostni. Zdravotni bezpe¢nosti se rozumi absence patogennich a
podminén¢ patogennich mikroorganismii podilejicich se na onemocnénich z potravin, a také
toxini zodpovédnych za otravy z potravin. Jakosti se rozumi, aby byly potraviny prosté
technologicky nezadoucich mikroorganismi zptsobujicich ruzné typy kazeni. Piipravé
potravin uréenych pro vybrané skupiny populace, které ptedstavuji déti a studenti, jimz se
postupné ,,dolad’uji* funkce imunitniho systému, je nutno vénovat zvysenou pozornost, mimo
jiné praveé kvuli potencidlnimu mikrobiologickému riziku.

V ramci presentovaného prednaskového sdéleni budou na ptikladech potravinovych surovin a
vyrobkli, urCenych pro Skolni stravovani, demonstrovany nejcastéji se vyskytujici
mikroorganismy zpusobujici alimentarni onemocnéni a znehodnoceni potravin. Uvedeny
budou také zpuisoby opracovani surovin a piipravy potravin pfispivajici k zachovani jejich
zdravotni bezpecnosti a kvality, ve vazbé na principy spravné vyrobni a hygienické praxe.



