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Stanovisko MZ k zajisténi dietniho stravovani deti
a zakt v ramci $kolniho stravovani — vydané 2011 ..

> Stanovisko MZ se vztahuje na stravovani déti a zaka zajistované
v zarizenich sSkolniho stravovani vsech stupnd vychovné-
vzdélavaci soustavy.

» Zaslano na védomi MSMT, CSI, Spoleénosti pro bezlepkovou
dietu.

Zajisténi dietniho stravovani déti a zaka v ramci Skolniho

stravovani neni upraveno pravnimi predpisy organu ochrany

verejného zdravi.

1. Podavani stravy pripravované v rodiné ditéte ve skolni jidelné
neni stravovaci sluzbou ve smyslu § 23 odst. 1 zakona ¢&.
258/2000 Sb., o ochrané verejného zdravi a o zmeéné nékterych
souvisejicich zakonl, ve znéni pozdéjSich predpist, a
nepodléha tedy vykonu statniho zdravotniho dozoru organu
ochrany verejného zdravi.

Realizace tohoto zpusobu stravovani je plné v kompetenci
provozovatele stravovaci sluzby na zakladé jeho dohody s rodici
nebo jinym zakonnym zastupcem ditéte.



Dietni stravovani - ll ..

2. V uvedeném pripadé si provozovatel stravovaciho zarizeni
stanovi podminky pro uchovani a dalsi manipulaci
s pokrmem, které zapracuje do systému HACCP, véetne
zajisténi pisemného souhlasu rodicut nebo jiného
zakonného zastupce ditéte, ze zodpovidaji za zdravotni
nezavadnost pokrmu doneseného do provozovny skolniho
stravovani.

Rodi€e nebo jiny zakonny zastupce ditéte dale dolozi
provozovateli stravovaciho zarizeni vyjadreni praktického
lekare pro déti a dorost, ktery dité registruje, ze dité ma
zdravotni indikaci k dietnimu zplsobu stravovani.

Pii dodrzeni vySe uvedenych pozadavki nesmi individualni
zpuisob stravovani déti narusit provoz stravovaciho zarizeni.



Podminky provozovani €innosti epidemiologicky

zavaznych — povinnost stanovena pro provozovatele
stravovaci sluzby ..

Urcit ve vyrobé, priprave, skladovani, prepravé a
uvadéni do obéhu technologické useky (kritickeé
body), ve kterych je nejvétSi riziko poruseni
zdravotni nezavadnosti pokrmu, provadét jejich
kontrolu a vést evidenci o kritickych bodech,
terminech a zaveérech jejich kontrol.

Kazda provozovna skolniho stravovani musi mit
vypracovan systém zalozeny na zasadach
HACCP, ktery vychazi z analyzy rizika celého
vyrobniho postupu a ma za cil minimalizovat
epidemiologické riziko vzniku alimentarnich
onemocneéeni a dalsich poskozeni zdravi.




Dekuji za pozornost.



